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Manh Nguyen, till vinster, &r agare av Kina Thai och Tai Nguy kommer att vara driftansvarig pa restaurangen, som snart dppnar i kvarteret Kopparhusen.
Foto: Thomas Maoller/Joakim Blomgvist/Privat

Efter andrade planerna: Nu far nya kvarteret
restaurang

Pa grund av pandemin blev tidsplanen framflyttad, men snart ska den forsta restaurangen i

kvarteret Kopparhusen oppna. Det ar Kina Thai som da slar upp sina portar — eller i alla fall
delvis.

Kvarteret stod klart redan i borjan av sommaren och da var tanken att det dven
skulle fa tva restauranger. Pa grund av coronapandemin blev man tvungen att
dndra pa den ursprungliga planen, men inom en snar framtid kommer nu den
forsta restaurangen att 6ppna - vilket Hyresbostader har sett fram emot.

— Vi tror att det har konceptet kommer passa véldigt bra in hdr med tanke pa
konstellationen av de hyresgaster vi har har med lokalhyresgaster (foretag, reds.
anm.), studenter och "vanliga hyresgéster’. Jag tror att det &r manga av dem som
kommer att gilla restaurangens koncept, sdger Thomas Gustafsson, som ar
uthyrningsansvarig pa Hyresbostéader.

2019 6ppnade Kina Thai sin forsta restaurang i Norrkdping vid Ingelstaomradet
och sen tidigare driver man &dven tva stéllen i Linkdping.

- Vi kommer att behalla den befintliga restaurangen i Ingelsta. Man kan saga att

den har ett lite annat koncept med lunch och bufféservering, sager Tai Nguy som
ar driftansvarig.

Restaurangen i Kopparhusen ar uppdelad i tva olika delar. Den forsta delen ar en
iinje" for avhamtning och enbart ett fatal sittplatser. Den andra delen ar

tankt mer som en klassisk typ av restaurang. Den forstndmnda kommer att sta
klar i mitten av oktober, medan den andra delen i dagslaget inte har nagot klart

oppningdatum.

- Vi tror att alla typer av ménniskor kan uppskatta var typ av mat. Manga koper ju
numera med sig mat hem i storre utstrackning och vill att det ska ga fort, sager
Manh Nguyen, dgare av Kina Thai.

Konkurrensen om kunder borjar bli hard i Norrkoping, ar ni oroliga over det?

— Vart koncept har funnit ganska lange och ar beprovat. Jag ar inte sarskilt orolig
over konkurrensen. Vart utbud &r valdigt brett och passar manga. Vi tycker att vi

har ett bra system fér just avhdmtningsdelen som vi jobbat pa under lang tid,
sager Tai Nguy.

— Vi har en mix av olika asiatiska kok. Kinesisk, thailandsk och aven japansk mat.
Allt fran wok till sushi. Det hoppas vi ska passa de flesta, sdger Manh Nguyen.

Kommer ni att nyanstalla personal?

— Ja, vi vill helst hitta lokal personal. Just nu ar 6ppnar vi ju bara den mindre

delen av restaurangen, men nar allt ar klart ror sig om cirka 15-20 personer som

behdver anstéllas. Just nu finns det en utmaning i att hitta lokala kockar som kan
latisk mat, sager Tai Nguy.



